TRADITIONSHOTEL - BULLAY

TAGLICH BUFFET

Von 17:30 Uhr bis 19:30 Uhr bieten wir lhnen fiir nur 15,00€ p.P. taglich ein warmes Buffet,
groBes Salatbuffet, kalte Platten, Kdse vom Brett und Dessert.

SO ‘ Tagessuppe

Geschmorte Rinderrouladen in herzhafter Sauce (3,5,1,J)
Saftige Spareribs

Prinzessbohnchen mit Zwiebelchen und Speck
Kartoffelstampes (G)

Gemlselasagne mit frischem Gemise vom Markt *vegetarisch* (A1,G,))

MO ‘ Tagessuppe

Kalbsbraten mit Wurzelgemuse in Thymianjus (A1)
Konigsberger Klopse typisch in Kapernsauce
Wirsing-GemUse

Salzkartoffeln

Spanische Gemusetortilla *vegetarisch* (C,G,J)

DI ‘ Tagessuppe

Geschmorte Kohlrouladen in einer Zwiebel-Speck-Sauce (1,3,A1,C,G,J)
Geschnetzelte Hiihnchenbrust mit Apfeln und Ananas in Currysauce (A1,G,J)
BrokkoliréBchen in Butter geschwenkt

Salzkartoffeln

Spinatstrudel mit Pinienkernen und Hirtenkase *vegetarisch* (4,A1,CF,G,J)

M I ‘ Tagessuppe

Cog au vin rouge (Hahnchenteile in Rotweinsauce) (1,3,6,J,1)
Schweinelachsschnitzel (A1,C,G,J)

Erbsen und Mohrchen in Butter geschwenkt

Butterspatzle

Toast Hawaii



DO ‘ Tagessuppe

Chicken Haxer

Paella De Luxe mit Hihnchenfleisch und Edel-Fischen (9,8,D,J,N)
Pasta ,a la Bolognaise” (I,J)

Feines Sommergemuse mit einem Butterhauch

Gebackener Camembert mit Preiselbeerchen *vegetarisch* (A,G)

FR ‘ Tagessuppe

Gefullte Putenrdllchen mit Bacon, Salbei und Mozzarella (1,3,G,J)
Hahnchenbrust in Kdsesauce mit Schwarzwurzeln und Zucchini (A1,G,J)
Prinzessbohnchen mit Zwiebelchen und Speck

Salzkartoffeln

Quiche Loraine (1,3,4,A1,C,G,J)

SA ‘ Tagessuppe

Medaillons vom Schweinefilet in Champignonrahmsof3e (A1,G,J)
Backhahnchen Wiener Art (A1,C,J)

Rosenkohl

Feine Butternudeln (C,G)

Kartoffel-Frischkase-Taschen

LUST AUF FRUHSTUCK?

Fir nur 9,00€ p.P. bieten wir Ihnen taglich von 08:00 Uhr bis 10:00 Uhr ein reichhaltiges
Frihstlcksbuffet an.

WIR FREUEN UNS AUF SIE!

Zusatzstoffe:
1= mit Konservierungsstoff, 2= mit Geschmacksverstéarker, 3= mit Antioxidationsmittel, 4= mit Farbstoff, 5= mit Phosphat, 6= mit StiBungsmitteln,
7= koffeinhaltig, 8= chininhaltig, 9= geschwérzt, 10= enthélt Phenylalaninquelle

Enthélt folgende Allergene:

A= Gluten haltiges Getreide (Weizen', Roggen?, Gerste®, Hafer*, Dinkel® Kamut®, Hybridstdmme’), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E=Erdnusse,

F= Soja, G= Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose), H= Schalenfriichte (Mandel', Haselnuss?, Walnuss®, Cashew*, Pecannuss®, Paranuss®,
Pistazie’, Macadamianuss® und Queenslandnuss?), |= Sellerie, J= Senf, K= Sesamsamen, L= Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr
als 10mg/kg oder 10mg/l , M= Lupinen, N= Weichtiere



SEIT

TRADITIONSHOTEL - BULLAY

TAGLICH BUFFET

Von 17:30 Uhr bis 19:30 Uhr bieten wir lhnen fiir nur 15,00€ p.P. taglich ein warmes Buffet,
groBes Salatbuffet, kalte Platten, Kdse vom Brett und Dessert.

SO ‘ Tagessuppe

Rindergulasch in Balsamico-Waldpilzsauce mit Salbei und getrockneten Tomaten (4,A1,FJ)

Hausgemachte Jungschweinrélichen mit pikanter Face und Gemdise
in Dreierlei-Senf-Sauce (A1,G,1,J)

Prinzessbohnchen mit Zwiebelchen und Speck
Butterspatzle

Spanische Gemusetortilla *vegetarisch* (C,G,J)

Mo ‘ Tagessuppe

Pfannengyros von der Pute und vom Schwein mit Tzaziki (G)
Budapester Schaschlikspiel3e in Paprikasauce (1,A1,C,J)
Feines Sommergemise mit einem Butterhauch

Gebackene Kartoffelstabchen

Blumenkohl-Kadse-Medaillons *vegetarisch*

DI ‘ Tagessuppe

Gefilltes Poulardenbriistchen mit Spinat-Ricotta-Pinien in GemUserahm
Rindercurry ,,indish spice” mit Apfeln in Kokos-Tomaten-Curry-Sauce (A1,E,G,J)
Feines Sommergemuse mit einem Butterhauch

Duftender Wildreis

Flammkuchen ,a la Mosella” (21,6

M I ‘ Tagessuppe

Spiel3- und Rémerbraten nach Art des Hauses

Grawes (Weinsauerkraut) mit Zwiebeln und Speck

Steffi's Warmer-Speck-Kartoffelsalat

Putengeschnetzeltes ,Asia” Si3-Sauer mit frischem Wok-Gemise (A1)

Quiche Loraine (1,3,4,A1,C,G,J)



DO

Tagessuppe

Tafelspitz vom Rind in Meerrettichsauce (3,A1,G,J L)
Schweinegulasch ,Jager Art” (A1,J)

Erbsen und Mohrchen in Butter geschwenkt
Salzkartoffeln

Spanische Gemusetortilla *vegetarisch* (C,G,J)

FR

Tagessuppe

Backfisch mit Remoulade
Hahnchenschenkel

Salzkartoffeln

Erbsen und Mohrchen in Butter geschwenkt

Spinatstrudel mit Pinienkernen und Hirtenkase *vegetarisch* (4,A1,CFG,J)

SA|

Tagessuppe

Rheinischer Sauerbraten mit Mandeln und Rosinchen (A1,A2,H1,J)
Schweinshaxe ohne Schwarte

Rotkohl mit Apfelchen und Zwiebeln

Semmelknddel und Kartoffelknodel (A1)
Kartoffel-Auflauf-Tértchen

LUST AUF FRUHSTUCK?

Fir nur 9,00€ p.P. bieten wir Ihnen taglich von 08:00 Uhr bis 10:00 Uhr ein reichhaltiges
Frihstlcksbuffet an.

WIR FREUEN UNS AUF SIE!

Zusatzstoffe:

1= mit Konservierungsstoff, 2= mit Geschmacksverstéarker, 3= mit Antioxidationsmittel, 4= mit Farbstoff, 5= mit Phosphat, 6= mit StiBungsmitteln,

7= koffeinhaltig, 8= chininhaltig, 9= geschwérzt, 10= enthélt Phenylalaninquelle

Enthélt folgende Allergene:

A= Gluten haltiges Getreide (Weizen', Roggen?, Gerste®, Hafer*, Dinkel® Kamut®, Hybridstdmme’), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E=Erdnusse,
F= Soja, G= Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose), H= Schalenfriichte (Mandel', Haselnuss?, Walnuss®, Cashew*, Pecannuss®, Paranuss®,
Pistazie’, Macadamianuss® und Queenslandnuss?), |= Sellerie, J= Senf, K= Sesamsamen, L= Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr

als 10mg/kg oder 10mg/l , M= Lupinen, N= Weichtiere



