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Tagessuppe

Pfannengyros von der Pute und vom Schwein mit Tzaziki (G) 
Budapester Schaschlikspieße in Paprikasauce (1,A1,C,J) 
Feines Sommergemüse mit einem Butterhauch
Röstiecken

Blumenkohl-Käse-Medaillons *vegetarisch* (C,A1,G)

         

      
  

    
 

   

      
       

     

 
    

       

    

 
    

   

      

 
    

   

       

 
   

      
     

 
 

  
  

  

      
     

  

        

  

(Dieser Plan gilt für die ungeraden Kalenderwochen)
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Prinzessböhnchen mit und ohne Speck 

Bandnudeln (C,A1)
Spanische Gemüsetortilla *vegetarisch* (C,G,J)

   

       

 
      

   

       

  
             

  
      

   

       

  
      

 

       

  
      

          

       

  
      

Tagessuppe

Rindergulasch nach ungarischer Art (klassisch) in Paprikasauce 

Hausgemachte Jungschweineröllchen in Dreierlei-Senf-Sauce (A1,G,I,J)

Tagessuppe

Boeuf „Stroganoff“ mit Pilzen, Zwiebeln und Gurken in Rahmsauce (G,J) 

Putengeschnetzeltes „Asia“ in süß-saurer Sauce mit frischem Wok-Gemüse (A1) 

Kohlrabigemüse

Duftender W ildreis

Flammkuchen klassisch und „a la Mosella“ (A1,G)

      
     

   
        

 

Tagessuppe

Spieß- und Römerbraten nach Art des Hauses

Gräwes (Weinsauerkraut) mit Zwiebeln und Speck

Steffi‘s warmer Speck-Kartoffelsalat (J)

Rindercurry „indish spice“ mit Äpfeln in Kokos-Tomaten-Curry-Sauce (A1,E,G,J) 

Spinatstrudel mit Pinienkernen und Hirtenkäse *vegetarisch* (4,A1,CF,G,J)

Von 17:30 Uhr bis 19:30 Uhr bieten wir Ihnen für nur 20,00€ p.P. täglich ein kalt- warmes 
Abendbuffet mit Beilagensalat und Dessert.



Zusatzstoffe:  
1= mit Konservierungsstoff, 2= mit Geschmacksverstärker, 3= mit Antioxidationsmittel, 4= mit Farbstoff, 5= mit Phosphat, 6= mit Süßungsmitteln, 
7= koffeinhaltig, 8= chininhaltig, 9= geschwärzt, 10= enthält Phenylalaninquelle

Enthält folgende Allergene:
A= Gluten haltiges Getreide (Weizen1, Roggen2, Gerste3, Hafer4, Dinkel5 Kamut6, Hybridstämme7), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E=Erdnüsse,  
F= Soja, G= Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose), H= Schalenfrüchte (Mandel1, Haselnuss2, Walnuss3, Cashew4, Pecannuss5, Paranuss6, 
Pistazie7, Macadamianuss8 und Queenslandnuss9), I= Sellerie, J= Senf, K= Sesamsamen, L= Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr 
als 10mg/kg oder 10mg/l , M= Lupinen, N= Weichtiere
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LUST AUF FRÜHSTÜCK?

WIR FREUEN UNS AUF SIE!

    
   

      

   

      
   

      

   

      
   

      

  

      
   

      

  

      
   

      

  

      
   

      

  

      
   

      

  

  

      
   

  

Tagessuppe

Tafelspitz vom Rind im eigenen Fond 
Schweinegulasch „Jäger Art“ (A1,J) 

Mandelbrokkoli (H1)

Salzkartoffeln

Spanische Gemüsetortilla *vegetarisch*(C,G,J)

   

     
      

       
  

    

    

Tagessuppe

Rheinischer Sauerbraten mit Mandeln und Rosinchen (A1,A2,H1,J) 

Schweinshaxe ohne Schwarte

Rotkohl mit Äpfelchen und Zwiebeln

Semmelknödel und Kartoffelknödel (A1)  

Kartoffelgratin (G)

               
  

Tagessuppe

Schweinelachsschnitzel (A1,C,G,J)

Hähnchenbrust in Käsesauce mit Schwarzwurzeln und Zucchini (A1,G,J) 

Prinzessböhnchen mit Zwiebelchen und Speck
Salzkartoffeln

Paprika-Oliven-Quiche (1,3,4,A1,C,G,J)

Für nur 13,50€ p.P. bieten wir Ihnen täglich von 08:00 Uhr bis 10:00 Uhr ein 
reichhaltiges Frühstücksbuffet an.


